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Total cost of ownership is at the center
of what we do. The patented cooling
system will protect your professional
tools and keep them running for long,
hassle free.

Ceado pensa ai prodotti partendo dal
prezzo d’'acquisto, con l'obiettivo di
ridurre anche i costi di gestione durante
il ciclo di vita. Il nostro sistema di
raffreddamento brevettato protegge le
tue attrezzature facendole durare pit a
lungo e senza problemi.

Double
Whisk Kit

The first agitator consists of a double
whisk and is suitable for ice-cream based
preparations. The second agitator consists
of a single whisk and is suitable for mixing
milk or preparing iced shaken coffee.

Il primo agitatore € costituito da una
doppia ventola ed e indicato per le
preparazioni a base di gelato. Il secondo
agitatore € formato da una ventola
singola ed € indicato per miscelare latte
o preparare caffe shakerati.
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Noise Reduction )

Work at the bar has never been

so quiet. Thanks to the design and
engineering, Ceado products work so
silently that you will not even realize they
are in operation.

Lavorare al bar non &€ mai stato

cosi silenzioso. Grazie al design e
allingegneria, i prodotti Ceado lavorano
in maniera talmente silenziosa che ti
sembrera di non averli accesi.
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Meticulous attention has been paid to
the design, to ensure minimal waste
and best performance, for even the
hardest to juice leafy vegetables.

Una ricerca meticolosa nel design per
minimizzare gli sprechi garantendo
la resa migliore anche dall’estrazione
del succo da vegetali in foglia.



Work Smarter

Ceado Plus: Smart Control

Ceado Blender App allows the
programming of automatic cycles,
straight from a smartphone or tablet.
Endless recipes to create and share,

to optimise work and improve the
production of mixes or bases for cocktails.

Ceado Blender App consente la
programmazione dei cicli automatici,
direttamente da smartphone o tablet.
Infinite ricette, da creare e condividere,
per ottimizzare il lavoro e migliorare la
produzione di miscelazioni o basi per
cocktail.

Download on the

A
GET IT ON
}‘ Google Play ' App Store

The experience of Ceado in the blender
sector has allowed the development of
specific designs for blades and pressing
systems, capable of balancing the
consistency of any preparation, associating
it to high production performance.

L'esperienza Ceado nel settore dei
blender ha permesso lo sviluppo di
specifici design per lame e sistemi

di pressatura, capaci di equilibrare

la consistenza di ogni preparazione,
associando alte performance produttive.
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